DAVOS
fCHATZALP

Apéro-, Menu- & Buffetanregungen

Unser sardischer Kiichenchef, Antonello Piseddu, seit nun mehr 14 Jahren auf der Schatzalp, und seine Mitarbeiter
freuen sich Thnen ein kulinarisches Feuerwerk aus frischen Zutaten und aromatischen Kriutern zu kredenzen. Auf
besondere Wiinsche gehen wir gerne ein.

Snacks fiir Ihren Aperitif

Pro Stuck
Vegetarisch
Roéllchen von Zucchetti und Frischkise an Portulaksalat 3.50
Buffelmozzarella Mousse an Tomaten-Chutney 3.50
Gemuse Terrine an Basilikum Pesto 3.50
Kleines Melonenstippchen im Tédsschen 3.50
Gemiise Sticks (Pinzimonio) an gereiftem Balsamico und Olivendl 3.50
Gazpacho Andalusien im Tésschen 3.50
Artischocken-Mousse auf Focaccia 3.50
Fleisch und Fisch
Hausgemachte Grissini mit Entenbrust 3.50
Forellenfilet Mousse an Apfel-Chutney 3.50
Hausgerduchertes Hirschcarpaccio an Erdbeer-Chutney 4.00
mit Parmesan-Chips
In Knoblauch-Limonen Ol gebratene Blacktiger Shrimps 4.00
an Avocadosalat
Kleine Lamm-Burger mit Mini Brioche 4.00
Mit Aceto Balsamico di Modena mariniertes Kaninchenfilet auf Linsen-Salat 4.00
Rindstartar nach Art des Hauses 4.00
Pfefferlachs an Salat von blauen-Kartoffeln 4.50
Rustikal
Davoser Frischkdsemousse 2.00
Bundner Trockenfleisch Portion 2.50
Bindner Rohschinken Portion 2.50
Davoser Bergkise Portion 2.50
Prittigauer Salsiz Portion 2.50
Blatterteiggeback Portion 6.50

Diverse Canapées 4.00
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Cucina Italiana

Menu Elba

Linsensuppe
*okok

Spaghettini al Ragout di Pesce Spada

(Spaghettini mit Schwertfisch Ragout)
okok

Limonensorbet mit Waldbeeren und Minze

CHF 40.00

Menu Sardegna

Rucolasalat mit Balsamico und Parmesan
sokok

Tomatencremesuppe mit Basilikum
Fokok

Timballo di Sedanini

(Sedanini Timbale gefillt mit Lammfleisch)
Fokk

Panna Cotta mit Himbeeren

CHF 48.00

Menu Roma

Rindscarpaccio mit Triffel6l mariniert
sokok

Kleine Bouillabaisse mit Knoblauch Baguette
ook

Tortelloni Magro con Salsa al Fungo Porcino

(mit Frischkise gefillte Teigtaschen an Steinpilzsauce)
shokok

Hausgemachtes Tiramisu

CHF 60.00
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Dinner Menues

Menu 1.

Krautersalat im Parmesankorb

mit Balsamicodressing
okok

Spiess von Doradenfilet und getrockneten Tomaten

an Oliven Kaviar mit Kartoffel-Timbale
Skokk

Mokka Panna Cotta mit Sesam Krokant

CHF 50.00

Menu II.

Offener Ravioli von Steinpilzen und Mascarpone

an Limonenschaum
sokok

Karamellisierte Perlhuhnbrust an Senfsauce

mit Gemtuse Pappardelle
Fokok

Kisecake mit Amaretti und Waldbeeren
Skokk

CHF 55.00

Menu III.

Sauerampfersuppe mit gerosteten Pinienkernen
soksk

Seeteufel Medaillons im Pfeffermantel gebraten

an weissem Chilischaum und Ananas Risotto
Skokok

Zitronen Soufflé

CHF 56.00
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Menu IV.

Hausgerduchertes Hirschcarpaccio mit fruchtigem Chutney
ook

Strudel von Lachsforelle und Artischocken

an Thymianschaum
Skksk

Himbeertértchen an Schokoladen Sabayon

CHF 60.00

Menu V.

Gebratener Ziegenkise auf Rucolasalat

mit Honig-Balsamico Vinaigrette
sokok

Schweinsfilet gefiillt mit Shitake-Pilzen, umwickelt mit
wiurzigem Serrano-Schinken auf gratinierter Zucchetti-Tarte

und griinem Tomatencoulis
kK

Orangenschaum mit Kakao-Krokant

CHF 63.00

Menu VI.

Variation von Artischocken-Mousse und Gazpacho

mit hausgemachtem Rosmarin Focaccia
Hokok

Saltimbocca vom Lammecarré und Lardo di Colonnata

an Kartoffel-Parmesan Soufflé und Fava Bohnen Ragout
ok

Gebackene Nusscréeme auf karamellisierten Friichten

CHEF 68.00
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Menu VII.

Ziegenkise Creme Bralée

mit hausgemachtem Kiirbisbrot
soksk

Melonenkaltschale mit Rote Bete Sorbet
kokk

Am Stick gebratenes Schweizer Rindsfilet
in Pecorino-Kriuterkruste auf Kastaniengnocchis

und saisonalem Gemusebouquet
ok

Schokoladentarte mit Orangensabayon

CHF 75.00

Menu VIII.

Carpaccio vom Schwertfisch

an Passionsfrucht Vinaigrette und Baby-Lattich Salat
ook

Getruffelte Kartoffel-Lauchsuppe

kokok

Hirsch Entrecote in Rosmarin-Brotkruste

an Pflaumenjus mit Kirbis-Schupfnudeln und Rosenkohlbittern
KKk

Zitrustrichte Trilogie

CHF 78.00

Menu IX.

Barenkrebse in Knoblauch gebraten
an einer Creme von Susskartoffeln und Ingwer
ook
Gratinierte Sellerie Ravioli
mit Steinpilzen geftllt an Kerbelschaum
sfokok
Mit Ahornsirup karamellisierte Entenbrust
an Orangen-Soja Jus mit Maisnudeln und Curry-Gemise
shokok

Feigentarte mit Litschi-Eis

CHF 80.00
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Menu X.

Gebratene Jakobsmuschel auf Zitronengrasspiess
an Blinis mit Kafirblatterschaum
shofok

Gefliigel Consommé mit Triffelklosschen
Skksk
Schweinsfilet Medallions in Senf-Koriander Kruste
an Aprikosensauce mit Schlosskartoffeln
und geftllte Zucchetti
soksk
Zartbitter-Schokoladen-Mousse
mit Kirsch Herz

CHF 82.00

Das Degustations-Menu
»ein Wenig von Allem®

Enten Consommé mit Zitronengrass parfiimiert
und kleine Dim Sum
sokk
Hausgeriuchertes Hirschcarpaccio
mit fruchtigem Chutney
sofok

Mousse von frischen Artischocken auf Parmesanchips
ok

Flambierter Hummer auf hausgemachten Tagliatelle

mit Datteltomaten Sugo
ook

Wellington von Kaninchenfilet auf feinen Balsamico-Linsen
sokok

Grillierter Schwertfisch an Chiliol mit Fenchelgemiise
ook

Mille Feuille von Kalbsfilet an Kartoffel Blinis

mit Grinem Pfeffer Pesto
soksk

Vanille Soufflé mit Macadamia-Nuss-Fis

CHF 156.00
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Fondue & Kise wird ausschliesslich im Panorama Restaurant serviert

Fondue Classic
Nissli- und Rucolasalat mit gebratenen Pilzen und Himbeer-Vinaigrette

ook

Kisefondue mit Brot und Schalenkartoffeln
sokk
Sorbet Colonel (Zitronensorbet mit Wodka)

CHF 49.00

Fondue Menu Chinoise
Nissli- und Rucolasalat mit gebratenen Pilzen und Himbeer-Vinaigrette

*kokok

Fondue Chinoise mit Pommes frites und Reis, verschiedene Saucen
sk
Sorbetteller mit frischen Friichten

CHF 69.00

Fondue Plausch

Pro Person

Schatzalp Kisefondue mit Brotwiirfel und Schalenkartoffeln
CHF 29.00

Kise-Tomatenfondue mit Brotwiirfel und Schalenkartoffeln
CHF 30.00

Kise-Krauterfondue mit Brotwiirfel und Schalenkartoffeln
CHF 30.00

Fondue Chinoise aus der Brithe
Pommes frites und Reis, verschiedene Saucen und Friichte

CHF 49.00
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Eurasisches Buffet

Salatbuffet
mit knackigen Blattsalaten und Gemiise

kokk

Gazpacho (kalte Tomaten-Gemiisesuppe) mit Knoblauchgrissini
ok
Vom Biiffet:
Dim Sum (asiatisches Fingerfood)
Gebackene Krevetten mit diversen Saucen

Kaninchenfrikassee mit Oliven und Tomaten
auf Polenta

Entenbrust an Honig-Orangen-Sauce
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Art
Paella Valenciana

Beilagen:
Polenta, Nudeln und Reis

kokk

Papayatarte mit Mascarponeglace
Gebackene Banane mit Biindner Honig und Mandeln

Frischer Fruchtsalat

CHF 75.00
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Das Bundner Buffet

Platte von gerducherten Forellenfilets mit Meerrettichschaum
Platten mit Biindnerfleisch, Rohschinken, Salsiz und Bergkase
Davoser Frischkisemousse mit Honig
Siilze vom Alpschwein
Gemuse- und Blattsalate, marinierter Monsteiner Kise
Eingelegtes Gemtise

kokk

Tavaaser Kartoffelsuppe
ook
Lammverdampf mit Chabisgemiise
Capuns (Mangoldwickel mit Fleisch gefiillt in der Milchbouillon gegart)
Plain in Pigna (Kartoffelkuchen mit Salsiz)
Saiblingsfilet in Kriutersauce und Reis
Kalbs Beckibraten mit Birnenpizokkel
Orzotto (Gerstenrisotto) und Monsteiner Braukise
Engadiner Siedwtirste
ook
Davoser Sauerrahmpudding mit Beerensauce
Biindner Rételiparfait mit eingelegten Kirschen

Apfelstrudel mit Vanillesauce

CHF 77.00
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Buffet Zauberberg

Mediterraner Salat vom Tintenfisch
in Basilikum-Minz Marinade und Melone

Kaltes Roastbeef an Krautermarinade

Salat von Tomaten
mit Mozzarella und schwarzen Oliven

*kokok

Verschiedene Blattsalate, sonnengetrocknete Tomaten in Fenchel6l, Salatgurken,
eingelegter Schafskise in Paprikadl

kokok

Rote Peperonischaumsuppe
mit gebratenen Pouletstreifen

Oliven-Ciabatta, Parmesan, Bauernbrot

kokk

Farfalle
in Tomaten-Chili Confit und Oregano

Lammgigot und Kalbsschulter im Heu gegart
mit geschmorten Gemiise und Pfefferjus

In Estragon gebratenes Doradenfilet
auf Gemisetapenade

Gebratenes Gemiuse
mit Alpenkriutern

Basmatireis
mit Limetten
ook
Mousse von Zartbitterschokolade
Créme Brulée
Aprikosentarte
Davoser Sauerrahmpudding

an Beerenragout
Saisonale Frichte

CHF 80.00
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Buffet Prittigau
Marinierter roter Thunfisch
mit Mango Chutney

Frischkasemousse
auf Honig-Muskat Aspik

verschiedene Blattsalate
und Rohkost

Suss-Saures Gemuse

Fetakise
mit marinierten Artischocken

kokk

Steinpilzschaumsuppe

kokok

Karamellisierte Entenbrust
an Orangenjus mit Ananasreis

Kalbsscaloppine
in Zitronensauce und Penne

Gebratenes Zandetfilet
auf Kartoffel-Lauchgemiise

ook
Mascarpone-Mousse mit Amaretto
Mangotarte mit Passionsfruchtsabayon
Waldbeerenespuma
Feigen-Surprise
Schokoladenmousse
Crépes a I'orange

CHF 85.00
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Buffet Davos

Mit Limone marinierte Barenkrebse
in Chiliol gebraten auf Brunnenkressesalat

Hausgerduchertes Forellenfilet
an Nisslisalat mit Papayarelish

Salat von Tomaten
mit Feta und schwarzen Oliven

Hirschcarpaccio
fruchtigem Chutney

Salat vom Poulet
mit Fenchel und Koriander

Grillade von Aubergine und Zucchini
mit getrockneten Tomaten
soksk
Spinatschaumsuppe
mit Sesamgebick

soksk

Gebratene Pouletbruststreifen

in griner Curry-Kokos-Sauce

Mit Thymian gebratener Kalbsriicken
mit Pilzen und Spargel

Gedunsteter Zander
auf Ragout von Miesmuscheln

Penne
mit Limonen-Salbeischaum

Gebratenes Gemiuse
mit gerdsteten Pinienkernen

Neue Kartoffeln

*,okok

Weisses Schokoladenmousse mit Cassis - Mandeltarte - Nougattépfchen
Karamellisierte Ananas mit Passionsfruchtsauce — gemischtes Eis —
Schokoladenkuchen - Saisonale Frichte

CHF 98.00

Buffets servieren wir ab 50 Gisten. Preis- und Sortimentsanpassungen wihrend der Saison miissen wir uns vorbehalten. Menii-inderungen
koénnen den Preis beeinflussen. Wir danken fiir Thr Verstindnis. Alle Preise sind in CHF inklusive 7,6 % MwSt und Service ausgewiesen.



