
 

Preise in CHF inkl. MwSt. und Service 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Willkommen auf der Schatzalp. 
 

Wir wünschen Ihnen geruhsame und sonnige Stunden  

fernab der Hektik des Alltages im 

 

Snow Beach Open Air Restaurant TOP OF DAVOS 

Kaffee und Kuchen 11.30 bis 18.00 

Küche 11.30 bis 14.00  

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 



 

Alle Produkte können allergieauslösende Stoffe enthalten. All food could contain allergical ingredentians. 
Bei Fragen wenden sie sich bitte an unser Servicepersonal. Please ask the service. 

Alle Preis verstehen sich in CHF inkl. Service und gesetzlicher Mwst. 
Fleischdeklaration: Die Herkunft unserer tierischen Produkte (Fleisch, Fisch, Eier) entnehmen  sie bitte dem Aushang im 

Restaurant. 

 
 
 
Vorspeisen und Salate  
Appetizers and salad 

 
Kleiner Salat 7.00 
Small salad          

 
Mille Feuille vom Büffelmozzarella  14.00 
und Ramati-Tomate mit Basilikumpesto    
sowie Balsamico 
Mille feuille of buffalo mozzarella and ramati tomatoes with  
basil pesto as well as balsamic 

 
Gebratener Ziegenkäse auf Rucolasalat 17.00  
mit Honigdressing und Baumnüssen     
Pan fried goat cheese on rocket salad 
with honey dressing and walnuts 
 
Royal vom Räucherlachs 21.00 
auf frischem Kartoffelpuffer mit Sauerrahm   
Smoked salmon on fresh potato-pancakes with soured cream   
     

Bündnerteller mit Bündnerfleisch, 22.00 
Rohschinken, Salsiz, Speck, Bergkäse und Birnenbrot  
“Graubünden” plate with dried meat, raw ham, Salsiz, bacon,  
cheese and pear-bread 

      
Fitnessteller mit gebratener Pouletbrust, 26.00 
Ananas und Melone     
Fitness plate with fried chicken breast, pineapple and melon   

 

 
 
Suppen         
Soup 

 
Gazpacho - traditionelle geeiste spanische Suppe  9.50 
Gazpacho - cold traditional Spanish soup  
 
Bündner Gerstensuppe  9.50 
Traditional “Graubünden” barley soup  
 
Tom Ka Gai soup -Thailändisches Nationalgericht  9.50 
mit Kokosmilch, Zitronengrass und Chilli  
Thai soup with coconut milk, lemongrass and chilli 
 



 

Alle Produkte können allergieauslösende Stoffe enthalten. All food could contain allergical ingredentians. 
Bei Fragen wenden sie sich bitte an unser Servicepersonal. Please ask the service. 

Alle Preis verstehen sich in CHF inkl. Service und gesetzlicher Mwst. 
Fleischdeklaration: Die Herkunft unserer tierischen Produkte (Fleisch, Fisch, Eier) entnehmen  sie bitte dem Aushang im 

Restaurant. 

 
Warme Gerichte und Snacks 
Main courses and snacks 
 
Panini   9.90 

- mit Rucola, Mozzarella und Tomaten oder  

- mit Bündner Rohschinken, Ziegenkäse und Salat oder 
- Panini des Tages 

Panini available in different variants  

- with rocket salad, mozzarella and tomatoes or 

- with grison raw ham, goat chesse and salad or 
- Panini of the day 

 
Hausgemachter lauwarmer Zwiebelkuchen   16.00 
Homemade lukewarm onion pie 
 
Orecchiette Pasta mit Taleggio- Salbei- Crème 24.00 
und San Daniele Rohschinken       
Orecchiette Pasta with Taleggio- cheese- salbei- cream and italian San Daniele ham    

 
Club Sandwich mit Pouletschnitzel, Eisbergsalat, 26.00 
Tomaten, Zwiebelringen, Cocktailsauce,  
Kräutersauerrahm und Pommes Frites 
Club Sandwich with slices of chickenbreast, iceberg lettuce, tomato,  
onion rings, cocktailsauce, soured cream flavoured with herbs and french fries     

Feines Lachs- Lauch Risotto  24.00 
Fine risotto with salmon and leek     

 
Schweineschnitzel Wiener Art 29.50 
mit glacierten Karotten und Pommes Frites  
Breadcrumbed and fried pork scallop vienna style with glaced carrots and french fries 

 

 

 
Unsere Empfehlung: 

 
Sonnenuntergang- Apéro auf der Schatzalp 

 
Cüpli Piper Heidsieck in der roten Glasschale wie vor 100 Jahren 12.00 CHF 

oder ein Glas Schlumberger White Secco 10cl 8.50 CHF 
Our recommendation: Glass of champagne Piper Heidsieck in the red bowl like 100 years ago 12.00 CHF 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Alle Produkte können allergieauslösende Stoffe enthalten. All food could contain allergical ingredentians. 
Bei Fragen wenden sie sich bitte an unser Servicepersonal. Please ask the service. 

Alle Preis verstehen sich in CHF inkl. Service und gesetzlicher Mwst. 
Fleischdeklaration: Die Herkunft unserer tierischen Produkte (Fleisch, Fisch, Eier) entnehmen  sie bitte dem Aushang im 

Restaurant. 

 
Dessert und Kuchen 
Sweets and cakes 
 
Schatzalp Eiskaffee – mit 2 Kugeln Vanilleeis, 9.50 
Haselnusslikör und Rahm 

Schatzalp ice coffee – with 2 scoop of vanilla ice, hazelnut liqueur and cream 
 
Zauberberg Eisschokolade – mit 2 Kugeln Schokoladeneis und Rahm 9.50 
Magic Mountain chilled chocolate– with 2 scoop of chocolate ice and cream 
 
Coupe Dänemark – mit 2 Kugeln Vanilleeis, 9.50 
warmer Schokoladensauce und Rahm 

Coupe Denmark – with 2 scoop of vanilla ice, warm chocoolate sauce and cream 

 
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Vanilleeis 10.50  
Warm Schatzalp applestrudel with vanilla sauce or vanilla ice cream 

 
Mangoparfait mit frischen Früchten 12.50  
Mango parfait with fresh fruits 

 
Auswahl von Schweizer Käse mit Früchten garniert 16.00 
Choice of garnished cheese from switzerland 

 
Kaiserschmarrn mit Rosinen, gerösteten Mandeln, klein  16.00  
Apfelmus oder Zwetschgenkompott gross 22.00 
Cut-up and sugared pancake with raisins, 
roasted almonds, apple or plum sauce  

 
In der Vitrine finden Sie eine Auswahl von feinstem Konditorenhandwerk! 

Kuchenspezialitäten von unserer Fachbuchautorin und Patissière Inga Vollbrecht. 
Further in the display case we will have a fine selection of confectioners craftwork, from our cookbook authoress and Patissière 
Inga Vollbrecht. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 

Alle Produkte können allergieauslösende Stoffe enthalten. All food could contain allergical ingredentians. 
Bei Fragen wenden sie sich bitte an unser Servicepersonal. Please ask the service. 

Alle Preis verstehen sich in CHF inkl. Service und gesetzlicher Mwst. 
Fleischdeklaration: Die Herkunft unserer tierischen Produkte (Fleisch, Fisch, Eier) entnehmen  sie bitte dem Aushang im 

Restaurant. 

 
 
 
Alkoholfreie Getränke 
 
Schatzalpwasser aus eigenen Quellen - ohne Gas  50/100 cl  6.50 
Valser – Mineralwasser mit Gas  50 cl 6.50 
Disney Kinder Saft - aus Trauben, Orangen und Mandarinen 20 cl  4.50 
(ohne Zuckerzusatz) 
Coca Cola / Light / Zero / Sprite / Fanta 33 cl 4.90 
Rivella rot / blau 33 cl 4.90 
Apfelsaft 33 cl 4.90 
Eistee 30 cl 4.90 
Apfelsaftschorle 33 cl 4.90 
Schweppes Bitter Lemon / Tonic 20 cl 4.90 
Michel Tomatensaft / Orangensaft 20 cl 5.20 
Red Bull  25 cl 7.00 
 

Bier  
 
Feldschlösschen / alkoholfrei / Panaché Flasche 33 cl 5.50 
Schneider Weisse Weizenbier Flasche 50 cl 7.00 
 

Warme Getränke 
 
Kaffee Crème, Espresso 4.50 
Tee, Punsch (Orange, Apfel, Rum) 4.50 
Heisse Schoggi, Ovomaltine 4.50 
Doppelter Espresso, Cappuccino, Milchkaffee 5.50 
Latte Macchiato 6.00 
Tee mit  Rum  2 cl 40 % 6.50 
Jagertee    6.50 
Coretto Grappa (Espresso mit Grappa)  2 cl 40 % 7.00 
Kaffee Luz (Kaffee mit Obstler oder Pflümli)  2 cl 40 % 7.00 
Schümli-Pflümli (Kaffee mit Pflümli und Schlagrahm)  2 cl 40 % 7.50 
Eichhörnlikafi (Kaffee mit Bündner Nusslikör und Rahm) 4 cl 22 % 10.00 
Irish Coffee (Kaffee mit Whisky und Rahm)  4 cl 40 % 12.50 
 

 
Aperitif 
 
Martini bianco   4cl 15% 8.00 
Campari  4cl 23% 8.00 
Cynar 4cl 17% 8.00 
Sherry dry Tio Pepe 4cl  15% 7.00 
Porto 4cl 20% 9.00 
Averna 4cl 32% 8.00 
Pernod 4cl 40% 8.00 
Underberg  2cl 44% 6.50 
 



 

Alle Produkte können allergieauslösende Stoffe enthalten. All food could contain allergical ingredentians. 
Bei Fragen wenden sie sich bitte an unser Servicepersonal. Please ask the service. 

Alle Preis verstehen sich in CHF inkl. Service und gesetzlicher Mwst. 
Fleischdeklaration: Die Herkunft unserer tierischen Produkte (Fleisch, Fisch, Eier) entnehmen  sie bitte dem Aushang im 

Restaurant. 

 

 
 
Digestif und geistreiches 
 

Etter Brände 
 
Mirabelle 2cl 41% 9.50 
Williams du Valais 2cl 42% 8.50 
Abricot Royal 2cl 42% 9.50 
Quitte aus dem Zuger Hausgarten 2cl 41% 9.50 
 
 

Dettling Destillate 
 
Wildkirsche 2cl 40% 15.00 
Kirsch Reserve Classic 2cl 40% 8.50 
Schwarze Bergkirsche 2cl 40% 12.00 
 
Vieille Prune Védrenne Burgund 2cl 40% 8.50 
Rémy Martin VSOP  2cl 40% 9.50 


